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Rodero, svelato il Progetto Rinasita per
Casa di Gabri e Luca. Ma c’è anche il
dolce firmato dalla pasticceria Fuin
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Due importanti novità svelate oggi a stampa, autorità ed
associazioni. Obiettivo è migliorare le condizioni di vita dei
bambini con disabilità grave e gravissima, con fragilità complesse
date da patologie rare e genetiche, adottando soluzioni strutturali

Il Progetto Rinascita, presentato stamane a Rodero durante il secondo
incontro di ColazioniAmo davanti a Istituzioni, Fondazioni, Aziende e
Stampa, è un intervento strutturale e sociale che trasformerà la Comunità
Socio Sanitaria “Casa di Gabri e Luca” in un luogo ancora più aperto,
inclusivo e innovativo. Un’evoluzione che continua a mettere al centro la
persona, la famiglia e il territorio, offrendo risposte concrete ai minori con
disabilità gravissime.





Rinascitanon è soltanto un progetto di ampliamento strutturale: è un
atto di visione. Il suo obiettivo è migliorare le condizioni di vita dei bambini
con disabilità grave e gravissima, con fragilità complesse date da patologie



rare e genetiche, adottando soluzioni strutturali che generino sia
innovazione sociale in termini di cura, che socializzazione e inclusione,
dando al bambino nuove possibilità con apertura verso le famiglie e il
territorio.

Casa di Gabri, a Rodero, una casa che cura, accoglie e connette, nasce nel
2009 per rispondere a un’esigenza critica del territorio: l’assenza di strutture
in grado di ospitare bambini in condizioni cliniche gravissime e privi di un
contesto familiare adeguato. Da allora, ha accolto oltre 50 piccoli ospiti in
situazioni sanitarie e sociali di estrema complessità.





E stamane, oltre al Progetto Rinascita della Casa di Gabri e Luca, ecco anche
l’altra novità (foto qui sopra): la presentazione del“Dolce di Gabri”, molto
più di una creazione di pasticceria: è una storia vera trasformata in sapore,
un gesto concreto di solidarietà che nasce dalla collaborazione tra la
Cooperativa Sociale Agorà 97 e la storica Pasticceria Fuin di Como. Il
Dolce di Gabri prende il nome da “Casa di Gabri”, la comunità residenziale
di Agorà 97 dedicata a bambini con disabilità gravi e patologie complesse,
nata nel 2009 in risposta a una richiesta speciale: quella di Gabriele, un
neonato pronto a lasciare il reparto di patologia neonatale senza però avere
un posto dove poter continuare ad essere curato ed assistito.



Quel primo “sì” ha aperto le porte a una nuova forma di accoglienza,
diventata negli anni un riferimento per tanti bambini e per le loro storie
fragili, ma straordinarie. Oggi, a distanza di anni, quel gesto trova una nuova
espressione simbolica e concreta in un dolce artigianale capace di unire
gusto, racconto e futuro. “Il Dolce di Gabri non è un prodotto commerciale, ma
un simbolo di comunità e legame con il territorio. È un modo dolce per
sostenere la nostra realtà e per portare nelle case di chi lo acquista un pezzetto
della nostra storia” dichiara Luca Catelli di Agorà 97.

A firmare questa creazione è la Pasticceria Fuin, da sempre attenta alla
qualità e all’identità del territorio. Il progetto del Dolce di Gabri è nato dopo
aver conosciuto i bambini di Casa di Gabri, incontrato gli operatori e vissuto
da vicino l’amore che si respira in Comunità. Da quell’incontro è nata una
ricetta pensata con il cuore, che cambia gusto con il passare delle stagioni,
per restare viva, autentica e sensibile. Ogni variante del dolce sarà disponibile
in edizione stagionale, acquistabile presso la Pasticceria Fuin e durante gli
eventi organizzati da Agorà 97. Il ricavato sosterrà direttamente le attività e le
cure quotidiane di Casa di Gabri.


